
Firma: Tempo Tehnika
Adresa: Dr Zorana Đinđića 13
Telefon: 034 33 33 35
Fax:
PIB: 101038590
E-mail: internetprodaja@tempo-tehnika.rs

Energetski razred: A
Garancija: 5 godina
Dubina: 60 cm
Širina: 60 cm
Boja: SilverMatte
Visina: 85 cm
Vrsta ploče za kuvanje: Kombinovana
Vrsta rerne: Multisistemska
Zapremina: 71 l
Karakteristike: - Osvetljenje rerne Iza - MultiAir 

Da - Pečenje na više nivoa 
istovremeno Da

Sigurnosni sistem: - Zastakljena vrata - Dvostruko 
zastakljena vrata sa 
temperaturnom deflektorom - 
Temperatura vrata - 
CompactDoor - DCS - Dinamičko 
hlađenje rerne - DC - Termički 
osigurač sa automatskim 
isključenjem Da

Efikasnost: - Najveća površina pleha za 
pečenje 1316 cm2

Način upravljanja: - Tajmer IconLed - Oblik dizajn 
dugmeta Ergonomska dugmad - 
Uređaj za paljenje - Jednoručno 
električno paljenje plinskih 
gorionika na ploči za kuvanje

Površina za kuvanje: - Zona kuvanja napred levo Mali 
gorionik - O napred levo (mm) 
54 - Snaga zone za kuvanje 
napred levo 1000 W - Snaga 
zone za kuvanje napred desno 
Veliki gorionik - O napred desno 
(mm) 99 - Snaga zone za 
kuvanje napred desno 3000 W - 
Zona za kuvanje nazad levo 
Ekspres električna ringla - O levo 
iza (mm) 180 - Snaga zone za 
kuvanje nazad levo 2000 W - 
Zone za kuvanje nazad desno 

Gorenje GK6C61XC Kombinovani 
šporet

Šifra: 38699
Kategorija prozivoda: ŠPORETI
Proizvođač: GORENJE

Cena: 54.130,00  rsd



Standardni gorionik - O desno iza 
(mm) 74 - Snaga zone za 
kuvanje nazad desno 1900 W - 
Vrsta rešetke za plin Liveno 
gvožđe
Načini zagrevanja: - FastPreheat - brzo zagrevanje 

rerne - Gornji i donji grejač i 
ventialtor - Veliki infra grejač sa 
ventilatorom - AirFry - Kružni 
grejač - Donji i gornji grejač - 
Veliki infra grejač - Pizza 
funkcija - FrozenBake - Defrost - 
odmrzavanje - AquaClean - 
program samočišćenja

Oprema: - Vođice plehova za pečenje - 
Žičane vođice - 1 duboki 
emajlirani pleh za pečenje - 1 
plitki emajlirani pleh za pečenje - 
Rešetka za rernu 1 kom

Gorenje GK6C61XC Kombinovani šporet
Sada možete imati hrskavost i ukus pržene hrane bez dodatnih kalorija. Ova metoda ekstremno 
intenzivnog pečenja uz pomoć vrelog vazduha ne zahteva ulje kako bi se dobila savršeno ukusna hrskava 
zlatna korica. U kombinaciji sa posebnom perforiranom tepsijom za pečenje (u zavisnosti od modela) koja 
omogućava cirkulaciju vrelog vazduha svuda oko jela, dobićete savršene rezultate. Pogodna je za manje 
komade mesa, ribe, povrće i zamrznuta jela kao što su pomfrit ili pileći medaljoni. MultiAir tehnolgija 
garantuje optimalan protok toplote unutar rerne. Usled pametno postavljenih otvora za ventilaciju na 
zadnjem zidu i unikatnog zaobljenog oblika, vazduh je ravnomerno raspoređen u rerni. Ventilator gura vreo 
vazduh koristeći čitavu zapreminu rerne, čineći hranu savršeno pečenom sa svih strana. Dinamično 
kretanje vazduha takođe omogućava istovremeno pečenje na više nivoa bez mešanja mirisa i ukusa.

Cene su informativnog karaktera. Prodavac ne odgovara za tačnost cena iskazanih na sajtu, zadržava pravo izmena cena. 
Ponudu za ostale artikle, informacije o stanju lagera i aktuelnim cenama možete dobiti na upit. Plaćanje se isključivo vrši 
virmanski - bezgotovinski.


